
L E S  F E R M E S  P B

Les Fermes PB oeuvrent dans la
transformation en tant que cuisine
industrielle pour divers clients. Leur
mission est de servir au mieux ceux-ci
en créant des recettes originales et
en les cuisinant avec amour. Leur
créativité va jusqu’à imaginer des
recettes circulaires qui valorisent des
sous-produits alimentaires comme
l’okara (résidus de la production de
tofu). L’entreprise a le vent dans les
voiles et les valeurs à la bonne place !

Sont faites à la main au
Québec.

Intègrent l’économie
circulaire.

Sont cuisinées avec amour.

Mission d’entreprise

Leurs recettes :

Pour tout connaître
sur l’entreprise

Récipiendaire du Prix
Innovation en
alimentation 2023 pour
leurs saucisses faites à
30% d’okara. 

Janick, directrice générale des Fermes
PB depuis 2017, est une entrepreneuse
aguerrie, détentrice d’un MBA, qui est
déterminée à faire grandir cette belle
entreprise à l’aide de son équipe.

Quelques faits

Une présentation de 

Favorisent des
fournisseurs locaux.


